Slow Food® SlQW

|.anciano

Cento |
Cene per
Slow Wine

MERCOLEDI 10 DICEMBRE, ORE 20.30

Menu

AMUSE BOUCHE DI BENVENUTO E PANIFICATI
CARDONCELLO E ZABAIONE DI PARMIGIANO REGGIANO
FILETTO DI MAIALINO IN CBT, RATAFIA E MISTICANZA
ORZOTTO, ZUCCA, NOCCIOLE E AGLIO NERO FERMENTATO DI SULMONA
MANZO IN LUNGA COTTURA, RADICCHIO ALL'ACETO DI LAMPONI, RIDUZIONE DI AMARONE
NUCELLE, CIOCCOLATO FONDENTE, GELATO ALLA NOCCIOLA

Vini
PIEMONTE: MARCALBERTO - ALTA LANGA MILLESIMATO EXTRA BRUT 2021
MARCHE: BISCI| - VERDICCHIO DI MATELICA VIGNETO FOGLIANO 2021
LOMBARDIA: ARPEPE - ROSSO DI VALTELLINA 2023
VENETO: BERTANI - AMARONE DELLA VALPOLICELLA CL. 2016
TOSCANA: LA NASCOSTA - ORCIA SANGIOVESE RIS. SALTAMACCHIA 2021

COTTABO

PRATICHE DI CIBD E VIND "=

VIA ETTORE FIERAMOSCA, 2 - LANCIANO (CH)
INFO E PRENOTAZIONI 351.6212488

COSTO PARTECIPAZIONE: € 60,00 X
PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA (ENTRO E NON OLTRE LUNEDI 2 DICEMBRE)
DURANTE LA SERATA VERRA POSTA IN VENDITA LA NUOVA GUIDA
SLOW WINE 2026 AL PREZZO ECCEZIONALE DI € 10,00



